
 

 

 

FORMULE déjeuner 
Formule proposée du mardi au samedi (hors les jours fériés) 

      Plat du jour …………….………………….……. 14,50€ 
       Entrée + Plat ou Plat + Dessert ………. 21€ 
       Entrée + Plat+ Dessert ……….………….…. 24€ 

 

 Terrine de sanglier pickles de légumes 
Toast de pain de campagne grillé 

  ou 

Velouté de choux fleurs à la vanille 
 Mousse capuccino 

  ou 

Salade d’aiguillettes et de cœurs de canard 
A l’ail et au persil, vinaigrette Balsamique 

 

Effeuillé de bœuf au poivre 
sur une galette de pommes de terre 

 ou 

 Filet d’ Esturgeon à la plancha, jus de viande au vinaigre de Xérès  
Mousseline de lentilles vertes, petits légumes d’automne 

ou 

Plat du jour 

 
 

Fromage blanc battu  
Confiture, miel ou sucre 

 ou 

 Mousse au chocolat blanc, compote de pommes et spéculos                       
 ou 

Tartes et desserts du jour 
 

 
 

  

 
 

Plat du jour 
 

Mardi                   Onglet de veau en persillade 
              Gratin macaronis dorés au Parmesan  
  

Mercredi              Navarin d’agneau aux carottes et pommes de terre  
                                 
  

Jeudi                         Carré de porc de la maison Laborie  
                                Mousseline de pois chiche, un bon jus de viande 

                     

Vendredi        Chou farci de lieu jaune aux herbes  
               Sauce crustacée  
                                  
Samedi         Coq au vin rouge, oignons grelots et couennes  
                                 Polenta crémeuse  

TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT D’ORIGINE EUROPEENNE 
SI VOUS SOUFFREZ D’UNE ALLERGIE OU D’INTOLERANCE ALIMENTAIRE, MERCI DE LE FAIRE SAVOIR A UN MEMBRE DE L’EQUIPE LORS DE VOTRE COMMANDE. 

PRIX NETS 
 


